
 
 

 

Eichhofen im Sommer 

 

Eichhofener Hopfengarten, Edition 2026 

Kaltgehopftes, naturtrübes Märzenbier, 5,5% Vol. Alkohol            4,80 € 

 

Eichhofener Jubiläumsbier 1692 vom Faß 

Zum 333-jährigen Bestehen der Brauerei ehren wir 

Franz Wilhelm von Rosenbusch mit diesem Bier. 5,2% Vol. Alkohol           4,80 € 

 

Kräuterlimonade aus dem Schlossgarten 

Minze, Salbei, Thymian, Löwenzahn, Rosmarin, Hopfen            5,50 € 

 

Kombucha aus eigener Herstellung 

Selbst fermentierter japanischer Bio-Sencha mit natürlicher Perlage .          5,80 € 

 

„Schlosstrunk“ 

Aperol mit Jubiläumsbier 1692                5,50 € 

 

Pinot rosé brut 

Ökologisches Weingut Schmidt, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden           7,50 € 

 

VORSPEISEN UND SALATE 

 

Gazpacho 

Weißer Tomatenschaum, Kräuterbaguette         8 € 

 

„Brot zum Bier“ 

Kräuterfrischkäse, Ackerbohnen-Hummus, gesalzene Butter, Bio-Hanf-Öl     8 € 

 

Salatteller mit Kernen und Sprossen 

Baguette von der Bäckerei Altmann        13 € 

 

Geräucherter Wildschweinschinken 

Selleriesalat, Granny Smith , Cassis        12 € 

 

Burrata di Bufala 

Bunte Kirschtomaten, Ochsenherz, Alter Balsamico, Olivenöl aus Italien, Pesto  14 € 

 

Variation vom Bachsaibling, Fischhof Mulzer 

Fenchel, Erdnuss, Wakame       15 € 

 

Salat mit gebratenen Pfifferlingen 

Kirschtomate, Sprossen, Pesto         16 € 

 

 

 

 



 

 

 

HAUPTSPEISEN 

 

Braten vom Bio-Schwein, Naturlandhof Beer 

Eichhofener Dunkelbiersosse, Reiberknödel, Sauerkraut     19 € 
 

Haxe vom Bio-Schwein, Naturlandhof Beer 

Eichhofener Dunkelbiersosse, Reiberknödel, Sauerkraut     21 € 
 

Schnitzel „Wiener Art“, Naturlandhof Beer 

Kartoffel-Gurken-Salat, Preiselbeeren        22 € 
 

Wildschweinkeule aus heimischer Jagd 

Serviettenknödel, Preiselbeeren, Salat        25 € 
 

Roulade vom-Weiderind, Biolandhof Pollinger 

Reiberknödel, Blaukraut, Preiselbeeren        26 € 
 

Wildschweingulasch aus heimischer Jagd 

Reiberknödel, Wurzelgemüse         24 € 
 

Waller aus dem Dashi-Sud, Fischhof Mulzer 

Kartoffelstampf, Rettich          27 € 
 

Sauerteigbrot 

Ackerbohnen-Hummus, gegrillte Zucchini, Rucola, Kirschtomate    14 € 
 

Rahmschwammerl 

Pfifferlinge, Egerlinge, Shiitake, Serviettenknödel, Salat     18 € 
 

Veggie Bowl 

Brauner Basmati, Gurke, Salatherz, Quinoa, 

Linsennudeln, Algen, Ingwer, Sesam-Dip        18 € 
 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
 

Kleines Schnitzel vom Bio-Schwein, Pommes, Ketchup     13 € 
 

Kleiner Braten vom Bio-Schwein, Reiberknödel      13 € 
 

SÜSSES 
 

Marillenknödel aus der Wachau 

Nußbrösel, Vanilleeis vom Biohof Riepl, Sahne         9 € 
 

Weißes Schokoladenmousse 

Cassisssorbet, Granola, Beeren, Chip        10 € 
 

Für Kinder: 

Eis, verschiedene Sorten, vom Biohof Riepl              3,80 € 


